FORMATO

EUROPEO Dott. Andrea DAINO

PER IL
CURRIcuLUM| Docente e Consulente di Sicurezza Alimentare e Sicurezza sul Lavoro dal 2005
VITAE Dottore in Dietistica laureato con 110 e Lode

Docente di tecnica dei servizi di Cucina e Pasticceria dal 2002
Food and Beverage Manager dal 1998

Abitazione:
Studio:
Cell. ...... Studio: E-mail: PEC:

lo sottoscritto Andrea Daino nato a il e residente in , consapevole delle responsabilita penali a cui posso
andare incontro in caso di dichiarazioni mendaci, ai sensi e per gli effetti dell'art 76 del DPR 445/00, dichiaro quanto segue:

CURRICULUM In sintesi:
-Titolare dello Studio “Gruppo HACCP & Sicurezza®” dall’anno 2005

-Consulente Aziendale per I'implementazione e la verifica dei Sistemi di gestione per la Sicurezza Alimentare (Food Safety Management
System)

-Docente nei corsi di formazione per Alimentaristi Titolari e Addetti (HACCP), Celiachia

-Docente nei corsi per I'accesso al commercio alimentare SAB ecc. (ex REC)

-Docente di specifiche materie nellambito della nutrizione e delle produzioni alimentari, tra le quali: qualita degli alimenti, merceologia, dietetica,
etichettatura degli alimenti, gestione ordini e fornitori, gestione dello stoccaggio, sistemi di conservazione degli alimenti, produzione e
distribuzione di alimenti senza glutine (celiachia), tecnologie per il confezionamento alimentare ecc.

-Docente di Sicurezza sul lavoro nei corsi di Formazione dei lavoratori per aziende a rischio basso

-Docente di tecnica dei servizi ed esercitazioni pratiche di enogastronomia settore cucina e pasticceria negli istituti statali di istruzione
secondaria superiore.

-Progettista, Coordinatore nei corsi di formazione professionale.

-Relatore nell'abito di progetti per la Prevenzione Sanitaria, Divulgazione Scientifica e Sicurezza Alimentare.

Ore 30.000 ore di Docenza Presso Istituti Pubblici, Centri di Alta Formazione Professionale, Aziende,

Associazioni, Agenzie Formative della Regione Toscana, Enti della Pubblica Amministrazione tra le quali:

- Agenzia Formativa Corali Livorno NIZZOLA (M)
- Confcommercio Pisa - Nuova Simat Srl Collesalvetti (Ll)
- Agenzia Formativa Scuola Italiana Turismo Livorno e Pisa - L'Arte del Gelato Srls - Cecina (LI)

- Fulgida Srl Universita Pisa Scuola Normale Residenze

- Agenzia Formativa Cescot formazione srl o .

- Confesercenti Livorno Carde:CI € T'm’? a.no P'_Sa L .

- Corona Granducato Group Cecina (L] - Gestione Servizi Ten:ltorlall GeSTe SRL Pisa
- Chef Lab Pisa - Toscana Herbs Srl Pisa

- RSA Istituto S. Caterina Da Siena Livorno

- RSA Istituto Santa Maria Livorno

- Toscana Biovilagge srl Via Gorizia, 2 Cecina (LI)

- Croce Rossa Italiana Comitato di Livorno

- Commissione Esercenti Mercato Centrale di Livorno
- ACSI Comitato Provinciale di Livorno

- ACSI Comitato Provinciale di Firenze

- Agenzia Formativa Provincia di Livorno Sviluppo Livorno
- Agenzia Formativa Aforisma Pisa

- Agenzia Formativa Centro Studi “L'’ARCA” Cecina (LI)

- Agenzia Formativa CIOFS-FP Toscana Livorno
-Ministero della Giustizia Casa Circondariale di Pisa
-Ministero della Giustizia Casa Circondariale di Livorno

-IPSAR “Matteotti” di Pisa - METASICUREZZA Srl Roma RM

- 1.I1.S.S. "Vespucci-Colombo" Livorno - Auser Rosignano (LI)

- 11.8.S. “Einaudi” di Piombino (LI) - Associazione Turistica Pro Loco Rosignano Marittimo (L)
- 11.S.S. “Mattei” di Rosignano Solvay (LI) - Associazione Turistica Proloco Rosignano Solvay (L)

- ISIS Brignetti di Portoferraio (LI) - SICSIA SRL Empoli (Fl)

- Comune di Firenzuola -Agenzia Formativa Multimediamente (Ml)

- gl.\[)lcoor Firenze -Oltre 6.000 Imprese Alimentati del territorio toscano

- Ribe s.r..

- IST TEC COMMERCIALE E PER GEOMETRI JACOPO


mailto:haccptoscana@live.it

CURRICULUM In dettaglio:

ESPERIENZA LAVORATIVA
e Date (da—a)
* Nome e indirizzo del
datore di lavoro
* Tipo di azienda o
settore
« Tipo di impiego

* Date (da —a)
* Nome e indirizzo del
datore di lavoro
* Tipo di azienda o
settore
* Tipo di impiego

* Date (da— a)
* Nome e indirizzo del
datore di lavoro
* Tipo di azienda o
settore
* Tipo di impiego

* Date (da— a)
* Nome e indirizzo del
datore di lavoro
* Tipo di azienda o
settore
* Tipo di impiego

* Date (da—a)
* Nome e indirizzo del
datore di lavoro
* Tipo di azienda o
settore
* Tipo di impiego

* Date (da—a)
* Nome e indirizzo del
datore di lavoro
* Tipo di azienda o
settore
* Tipo di impiego

e Date (da —a)
* Nome e indirizzo del
datore di lavoro
* Tipo di azienda o
settore
* Tipo di impiego

* Date (da —a)
* Nome e indirizzo del
datore di lavoro
* Tipo di azienda o
settore

2005 ad oggi
Titolare di Gruppo HACCP & Sicurezza®

Formazione e Consulenza Aziendale per la Sicurezza alimentare e negli ambienti di lavoro. Docente nei
corsi di formazione per Alimentaristi Titolari e Addetti (HACCP).
Direzione e coordinamento

2018 ad oggi

Corona Granducato Group Cecina (LI)
Associazione Culturale

Relatore per il ciclo di eventi patrocinati dal comune di Cecina (LI) in materia di Sicurezza
Alimentare

2010

C.1.O.F.S. Centro Italiano Opere Femminili Salesiane FP Toscana - Sede Legale: Borgo Cappuccini, 269
Livorno - Sede Operativa: Corso Mazzini, 199 Livorno.
Agenzia Formativa della Regione Toscana

-Docente di HACCP e merceologia degli alimenti nei percorsi formativi riconosciuti dalla Regione
Toscana per Alimentaristi Addetti e Responsabili, Addetti alle Vendite, Addetti ai Servizi Ristorativi,
Operatori Agroalimentari, avendo svolo ad oggi diverse centinaia di ore di docenza.

2011 ad oggi
Agenzia Formativa CORAIi - Livorno, via della Posta, 53/55

Agenzia Formativa della Regione Toscana

-Docente nei corsi di formazione per Alimentaristi Titolari e Addetti (HACCP), merceologia e qualita degli
alimenti, nei corsi di formazione e aggiornamento per Alimentaristi Addetti e Responsabili, nei corsi per
I'accesso alle attivita commerciali nel settore alimentare (CAA, SAB, ex REC) ed in altri percorsi formativi
riconosciuti dalla Regione Toscana (cuoche a domicilio barman, pizzaioli, badanti ecc.) avendo svolo ad
oggi diverse centinaia di ore di docenza.

-Commissario d’esame nei corsi per I'accesso alle attivita commerciali nel settore merceologico
alimentare (CAA, SAB, ex REC) per n. 10 sessioni d’esame.

2014
Istituto di Istruzione Superiore "Vespucci-Colombo" Via Chiarini 1 Livorno

Istituto di Istruzione Superiore - Agenzia Formativa Regione Toscana

Corso HACCP per piu di 20 classi da 8 ore ciascuna.

Dal 01.09.2016
Per ''PSAR “Matteotti” di Pisa e precedentemente per I'“Einaudi” di Piombino (LI)

Istituto Istruzione Secondaria Superiore Agenzia Formativa

Docente di ruolo in per la classe di concorso C 500 (tecnica dei servizi ed esercitazioni pratiche di
enogastronomia settori cucina e pasticceria)

2015

Istituto Superiore di Istruzione Secondaria ISIS E. Mattei E. Solvay di Rosignano Marittimo Via della
Repubblica 16 C.F. 80004040491 C.M. LIISO06001.
Istituto Istruzione Secondaria Superiore Agenzia Formativa

Aggiornamento del Piano di Autocontrollo HACCP e Rintracciabilita alimentare, redazione della Procedura

per la Gestione del Rischio di Allergie e Intolleranze alimentari e relativo Libro degli Ingredienti. Docente
nei corsi di formazione per Alimentaristi Titolari e Addetti (HACCP)

2017
Centro Studi I'Arca, Cecina (LI) P.zza della Liberta 6

Agenzia Formativa della Regione Toscana



e Tipo diimpiego  -Docente di merceologia degli alimenti e dietetica per n. 35 ore

e Date (da—a) Dal 01.09.2015 al 31.08.2016 in part time a 8/18

* Nome e indirizzo del ~ Per I'l.1.S.S. “Einaudi” di Piombino (LI)
datore di lavoro
e Tipo di azienda o  Istituto Istruzione Secondaria Superiore Agenzia Formativa
settore
* Tipo di impiego  Docente di ruolo in per la classe di concorso C 500 (tecnica dei servizi ed esercitazioni pratiche di
enogastronomia settore cucina)
Docente di Cucina e HACCP nei percorsi di Istruzione e Formazione Professionale

eDate (da—a) 2015

* Nome e indirizzo del Scuola ltaliana Turismo, Via Solferino, 30 Livorno
datore di lavoro
e Tipo diaziendao Agenzia Formativa della Regione Toscana
settore
e Tipo diimpiego  -Docente di HACCP, merceologia e qualita degli alimenti, nell'ambito del progetto “Giovanili”
per n. 54 ore

* Date (da - a) Dal 01.09.2014 al 31.08.2015 in part time a 8/18

* Nome e indirizzo del Istituto Superiore di Istruzione Secondaria I.1.S.S. “Mattei” di Rosignano Solvay (LI)
datore di lavoro
* Tipo di azienda o Istituto Istruzione Secondaria Superiore Agenzia Formativa
settore
« Tipo diimpiego  Docente di ruolo in per la classe di concorso C 500 (tecnica dei servizi ed esercitazioni pratiche di
enogastronomia settore cucina).

*Date (da—a) 2013

* Nome e indirizzo del Regione Toscana per l'lstituto Superiore di Istruzione Secondaria 1.1.S.S. “Mattei” di Rosignano Solvay

datore di lavoro (LI
* Tipo di azienda o Istituto Istruzione Secondaria Superiore Agenzia Formativa
settore

+ Tipo di impiego  Commissario esterno d’esame esperto del lavoro per le commissioni di qualifica delle classi Ill
settore enogastronomico

*Date (da—a) 2013

* Nome e indirizzo del Regione Toscana per I'lstituto Superiore di Istruzione Secondaria ISIS EINAUDI” di Piombino (LI)
datore di lavoro
* Tipo di azienda o Istituto Istruzione Secondaria Superiore Agenzia Formativa
settore
+ Tipo diimpiego  Commissario esterno d’esame esperto del lavoro per le commissioni di qualifica delle classi IlI

settore enogastronomico

* Date (da —a) Dal 01.09.2013 al 31.08.2014 in servizio in part time al 50%

* Nome e indirizzo del Istituto Superiore di Istruzione Secondaria ISIS Brignetti di Portoferraio (LI) Via Concia di Terra C.M.
datore di lavoro LIIS00100T
e Tipo di azienda o  Istituto Istruzione Secondaria Superiore Agenzia Formativa
settore
 Tipo di impiego  Docente di ruolo per la classe di concorso C 500 (tecnica dei servizi ed esercitazioni pratiche di cucina e
ristorazione).

*Date (da—a) Dal 01.09.2012 al 31.08.2013 in servizio in part time al 50%

* Nome e indirizzo del ~Istituto Superiore di Istruzione Secondaria ISIS “EINAUDI” di Piombino (LI)
datore di lavoro
* Tipo di azienda o Istituto Istruzione Secondaria Superiore Agenzia Formativa
settore
* Tipo di impiego ~ Docente di ruolo per la classe C 500 (tecnica dei servizi ed esercitazioni pratiche di cucina e
ristorazione). Docente di Cucina nei percorsi di Istruzione e Formazione Professionale

* Date (da - a) Novembre 2011

+ Nome e indirizzo del datore di Provincia di Livorno Sviluppo
lavoro P.zza Municipio, 4 Livorno

* Tipo di azienda o settore Agenzia Formativa
* Tipo di impiego -Docenze nei corsi di formazione per Alimentaristi (HACCP)



e Date (da —a)

* Nome e indirizzo del datore

di lavoro
* Tipo di azienda o settore

* Tipo di impiego

e Date (da—a)

* Nome e indirizzo del
datore di lavoro
* Tipo di azienda o settore

* Tipo di impiego

* Date (da —a)

* Nome e indirizzo del datore

di lavoro
* Tipo di azienda o settore

* Tipo di impiego e incarichi

* Date (da — a)

* Nome e indirizzo del
datore di lavoro
* Tipo di azienda o settore
* Tipo di impiego
¢ Principali mansioni e
responsabilita

e Date (da — a)

* Nome e indirizzo del
datore di lavoro
* Tipo di azienda o settore

* Tipo di impiego

ISTRUZIONE E
FORMAZIONE

* Date (da — a)

* Nome e tipo di istituto di
istruzione o formazione

* Principali materie / abilita
professionali oggetto dello
studio

* Qualifica conseguita

2008

Istituto Superiore di Istruzione Secondaria ISIS E. Mattei E. Solvay di Rosignano Marittimo Via della
Repubblica 16 C.F. 80004040491 C.M. LIISO06001.

Istituto Istruzione Secondaria Superiore Agenzia Formativa

-Docente sia di Cucina e Ristorazione che di igiene degli alimenti e legislazione sanitaria alimentare,
Coordinatore, Direttore del corso PF “Addetto alla preparazione e distribuzione di pietanze e
bevande”.

Dal 01.09.2006 al 01.09.2012 (dall’anno scolastico 2010-2011 ad oggi in part time al 50%).

Istituto Superiore di Istruzione Secondaria ISIS E. Mattei E. Solvay di Rosignano Marittimo Via della
Repubblica 16 C.F. 80004040491 C.M. LIIS006001.

Istituto Istruzione Secondaria Superiore Agenzia Formativa

Docente di ruolo per la classe di concorso C 500 (tecnica dei servizi ed esercitazioni pratiche di
cucina e ristorazione).

Docente di igiene e legislazione sanitaria alimentare nel corso di formazione per alimentaristi
(HACCP) di 16 ore tenuto dall’Istituto per il personale Docente e ATA di appartenenza.

Facente parte della commissione per I'attuazione dei sistemi di Autocontrollo HACCP e
Rintracciabilita d’Istituto.

Facente parte della commissione valutazione (che valuta il periodo di prova dei Docenti) a.s. 2008-
20009.

Funzione di Tutor nel progetto Re.di.sco. per la classe | E dell’anno scolastico 2006-2007.
Collaborazione nel progetto “Orientando” dell’anno scolastico 2006-2007.

Facente parte della commissione per le attivita di progetto IPSSAR. 2006-2007 e 2007-2008.
Facente parte della commissione “nuove tecnologie 2007-2008.

Funzione di segretario dei consigli delle classi | E e | H nell’anno scolastico 2006-2007.

Dal 28.10.2004 al 31.08.06
ISIS Brignetti di Portoferraio (LI) Via Concia di Terra C.M. LIIS00100T

Istituto Istruzione Secondaria Superiore Agenzia Formativa

Docente Supplente Annuale per la classe di concorso C 500 (tecnica dei servizi ed esercitazioni pratiche
di cucina e ristorazione), posto su cattedra ordinaria tempo pieno 18/18.

Incarico di docenza nell’'ambito del percorso sperimentale di istruzione e formazione “Exite” per la classe
1° OSR A nell’'anno scolastico 2004-2005 per un modulo di 10 ore;

Incarico di docenza per un modulo di 46 ore di approfondimento per le classi 1° OSR A e B nell'anno
scolastico 2004-2005;

Incarichi di docenza per due moduli di 12 ore di corso di formazione per alimentaristi sul’lHACCP
nell'anno scolastico 2004-2005;

Incarico di tutor del progetto sperimentale di istruzione professionale “Tre” nell’anno scolastico 2005-
2006;

Dal 04-11-2002 al 26-11-2002 (tempo pieno) Dal 27-11-2002 al 23-12-2002 (tempo pieno)
Dal 07-01-2003 al 16-04-2003 (tempo pieno) Dal 28-04-2003 al 06-06-2003 (tempo pieno),
Il giorno 11-06-03 e il giorno 13-06-03 (tempo pieno) Dal 16-09-2003 al 30-06-2004 (tempo parziale 9/18)
Dal 27-10-2003 al 20-04-2004 (tempo parziale 6/18) Dal 27-10-2003 al 05-06-2004 (tempo parziale 2/18)

Istituto Superiore di Istruzione Secondaria ISIS E. Mattei E. Solvay di Rosignano Marittimo Via della
Repubblica 16 C.F. 80004040491 C.M. LIIS006001
Istituto Istruzione Secondaria Superiore Agenzia Formativa

Docente Supplente per la classe C 500 (tecnica dei servizi ed esercitazioni di cucina e ristorazione)
Tutte le mansioni inerenti la funzione del docente di cucina e ristorazione

1999-2000
Ristorante Le Volte Medicee S.A.S. con sede a Livorno in via Calafati

Ristorante gastronomico
Cuoco

2006
Scuola di specializzazione per I'insegnamento (SSIS) Universita degli studi Pisa

Legislazione e storia della scuola, psicologia, pedagogia, didattica generale e specifica delle disabilita,
informatica, statistica, insegnamenti dell’area disciplinare di cucina e ristorazione. Competenze
pedagogiche e didattiche per le materie di cucina e ristorazione.

Abilitazione all'insegnamento di tecnica dei servizi ed esercitazioni pratiche di cucina e ristorazione



« Livello nella
classificazione nazionale

* Date (da—a)
* Nome e tipo di istituto
di istruzione
* Principali materie / abilita
professionali oggetto dello
studio

* Qualifica conseguita

* Livello nella
classificazione nazionale

* Date (da — a)
* Nome e tipo di istituto

di istruzione
* Principali materie

« Qualifica conseguita
* Date (da — a)
* Nome e tipo di istituto

di istruzione
* Qualifica conseguita

* Livello nella
classificazione nazionale
* Date (da — a)
» Nome e tipo di istituto
di istruzione
* Qualifica conseguita

AGGIORNAMENTO
* Date (da—a)
* Nome e tipo di istituto
di istruzione
* Principali materie
* Qualifica conseguita

* Date (da — a)
» Nome e tipo di istituto di
istruzione
* Principali materie
* Qualifica conseguita

* Date (da — a)
* Nome e tipo di istituto
di istruzione
* Principali materie
* Qualifica conseguita

* Date (da — a)
* Nome e tipo di istituto
di istruzione
* Principali materie
* Qualifica conseguita

* Date (da — a)

* Nome e tipo di istituto di
istruzione

* Principali materie

* Qualifica conseguita

* Date (da — a)

* Nome e tipo di istituto di
istruzione

* Principali materie

* Qualifica conseguita

73/80

2004
Universita degli studi di Pisa Facolta di Medicina e Chirurgia

Inglese scientifico, scienze bio-mediche, dietologia, dietetica e dietoterapia, educazione alla salute e
educazione alimentare, legislazione sanitaria e alimentare, scienze mediche inerenti i processi fisiologici
e patologici con specifico riguardo agli ambiti correlabili all'alimentazione nell’eta evolutiva, nella
gravidanza, e nell’ dell’eta geriatrica, nutrizione clinica, post-chirurgica e artificiale, deontologia
professionale, psicologia generale e specifica alimentare e relazionale, psicopatologia alimentare,
ristorazione, geografia economica e politiche alimentari, igiene degli alimenti, tecnologie alimentari,
farmacologia.

Laurea di 1° livello in Dietistica

conseguita presentando una tesi sperimentale dal titolo “Ruolo della fibra alimentare nel trattamento dei
pazienti diabetici di tipo 1l elaborata da uno studio clinico condotto nell’equipe del Prof. Santino Marchi
dell’'U.O. di Gastroenterologia del Dipartimento di Medicina Interna dell’'ospedale Santa Chiara di Pisa.

110 e Lode/110

1997-1998
Centro di formazione professionale della Provincia di Livorno

Management e marcheting della ristorazione

Attestato di Qualifica Professionale di 2° livello in Food and Beverage Manager.

1998

Istituto Professionale di Stato per i Servizi Alberghieri e della Ristorazione “Marco Polo” di Rosignano (LI)

Diploma di Maturita in “Tecnico dei Servizi della Ristorazione”
Valutazione 54/60

1996
Istituto Professionale di Stato per i Servizi Alberghieri e della Ristorazione “Marco Polo” di Rosignano (LI)

Qualifica di “Operatore Tecnico dei Servizi di Cucina”

2007

Corso di Formazione per i docenti neo immessi in ruolo

MIUR

Legislazione e storia della scuola, pedagogia, didattica multimediale, informatica.
Idoneita

2015

Corso riconosciuto dalla Regione Toscana per RSPP datori di lavoro nelle aziende a rischio basso n. 16
ore presso I'’Agenzia CORAIi Livorno

Sicurezza sul lavoro

Attestati di frequenza

11 Maggio 2016
SNALS CONFSALFORM

Non solo BES, i bisogni formativi emergenti e le competenze del personale scolastico
Giornata di aggiornamento professionale docenti

2018 n. 3 giornate

Corona Granducato Cecina (LI) “L’Arte Bianca con il Maestro Giovanni Gandino”, “Corso di Pasticceria
con il Master Pastry Chocolatier Domenico D'Affronto”

Panificazione, pasticceria, cioccolateria

Attestati di partecipazione

Programma nazionale per la formazione continua degli operatori della Sanita, Provider accreditato
n. 4146

NON TECHNICAL SKILLS PER PROFESSIONISTI SANITARI

N. 5 (cinque) Crediti Formativi E.C.M.

dal 22/07/2017 al 13/08/2017

Programma nazionale per la formazione continua degli operatori della Sanita, Provider accreditato
n. 2506

La comunicazione efficace interna, esterna, con paziente. La privacy ed il consenso informato

N. 5 (cinque) Crediti Formativi E.C.M.



*Date (da—a) 2018 n. 1 giornata
* Nome e tipo diistituto di  Chef Lab Pisa
istruzione
* Principali materie ~ Cottura Sous Vide
» Qualifica conseguita  Attestato di partecipazione

Il sottoscritto Daino Andrea conferisce il proprio consenso al trattamento dei propri dati personali.

lo sottoscritto Andrea Daino nato il 06-08-1979 a Livorno e residente in Vicolo delle guglie, 15 consapevole delle responsabilita penali a
cui posso andare incontro in caso di dichiarazioni mendaci, ai sensi e per gli effetti dell’art 76 del DPR 445/00, attesta la piena veridicita
del contenuto del presente CV.

Data: 26/08/2024



